La Vicalanda Reserva 2005

El nombre La Vicalanda praviene en su inicio de una pequefia finca de 10.0 hectdreas
propiedad de Bodegas Bilbainas. Este vino, pionero de los vinos de “Alta Expresidn®, se
elabora a partir de una seleccidn de nuestros vifiedos praopios.

Méaxima expresidn del “terroir” de una de las zonas mds privilegiadas de la D.0. Rioja,
Haro.

Regidn: D.0. C Rioja

Variedades: 100% Tempranillo

Viticultura:

Seleccionamos las mejores uvas de nuestras parcelas Cuervo 4, Vicuana y Zaco. Estos vifiedos
estdn plantados en sistema tradicional riojano “vaso”. Tienen mas de 30 afios de edad media y
rendimientos de 2.allll kg/ha.

Todos los trabajos realizados en estas parcelas son manuales, por ello, se trabaja con
personal altamente cualiticado. Para la obtencidn de nuestras uvas, hemos optado por
practicar una viticultura sostenible con el medio ambiente, sin utilizacidn de pesticidas,
insecticidas ni herbicidas.

Condiciones de |a afiada:

El afio 2005 se caliticd como EXCELENTE en la D.0.C. Rioja.

El vifiedo experimentd un buen desarrollo a lo largo del ciclo vegetativo gracias a una
climatologia tavorable. En el mes de junio, las precipitaciones aportaron una buena cantidad de
aqua a los viiedos nutriéndolos de reservas hidricas. Durante toda la vendimia, el vifiedo
distrutd de un magnitico estado vegetativo y sanitario, las temperaturas moderadas por el dia
y trescas por la noche ayudaron a alcanzar una madurez extraordinaria.

Vinificacidn:

En el momento de la vendimia hicimos una seleccidn para llevar sélo a la bodega aquellas uvas
con condiciones de maduracion dptimas. Tras el despalillado y estrujado tuvo lugar una
maceracidn y la termentacion alcohdlica de tres semanas, a una temperatura de 8%
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Crianza:

El vino realizd la termentacidn malolactica en barricas, donde posteriormente envejecic
durante 14 meses. Usamos barricas bordelesas (222 litros) nuevas de roble trances Allier.
En este tiempo, trasegamos el vino varias veces para limpiarfo de forma natural y evitar
tratamientos posteriores. Envejecimiento minimo en botella de 24 meses.

Grado alcohdlica; ... 13.9%

Caracteristicas Sensaoriales:

[olor: Granate intenso con tonalidades puirpuras.

Nariz: Aromas intensos y elegantes. Las notas varietales de frutas rojas, zarzamora y

reqaliz se entrelazan con ligeras notas balsamicas.
Boca: Es un vino estructurado, redondo, de larga expresidn.

Consejos del Endlogo:

La talta de tratamientos de estabilizacidn puede hacer que aparezcan sedimentos (tartratos
y materia colorante) en botella por lo que recomendamos decantar este vino y, ademas,
ayudara a que La Vicalanda desarrolle su maximo potencial aromatico.

Aconsejamos servirlo entre 1B - [890

Periodo dptimo de consuma:

El vino esta en su momento dptimo y evolucionard tavorablemente si se conserva en un
lugar iddneo.

Maridaje:

la Vicalanda es el acomparante ideal para los mejores platos de carne, sobre todo, |a
especialidad local: el cordero asado. Es también, sin duda, un buen aliado de los quesos
curados o parmesanos, el jamadn, la caza y el venado, los platos de lequmbres o los arroces
de carne.

-Medalla de Oro en el Cancurso Mundus Vini 2009

-Medalla de Plata en el Concurso Tempranillos al Mundo
-Medalla de Plata en el International Wine and Spirit Competition

-3 Puntas en la Guia Pefiin 2010
-9B6 Puntas en |la Guia Proensa 2010
-Medalla de Plata en el Cancurso Bacchus 2010




